
Régalons-nous un peu ! La tarte aux cerises 

 

 

 Regardez la photo du gâteau et imaginez quels ingrédients sont utilisés pour 

faire cette tarte ?  

 Lesquelles des  actions allez- vous  
accomplir pour faire une tarte à cerises? Barrez les inutiles !  

Apprécier un plat 

 
 
 
 
 

 

 

 

Mélanger, remuer avec une cuillère en bois, 

sucrer, saupoudrer, décorer, mettre, ajouter, 

faire cuire au four chaud pendant 40 min, 

faire fondre le beurre, râper, battre les œufs, 

verser le mélange dans une moule à tarte,  

Négatif : 

C’est mauvais ! Ce n’est pas 

bon ! Ça sent mauvais ! Ce n’est 

pas frais ! C’est immangeable ! 

Ça n’a pas de goût ! 

Positif : 

C’est bon ! Pas mauvais ! 

Ça sent bon ! 

J’adore ce gâteau ! 

Ça me plaît ! Cette tarte est 

excellente ! C’est vraiment 

délicieux ! 

Ce 
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Ecrivez la recette de votre gâteau préféré.   
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