
Pflaumenkuchen 
 
 

Aufgabe 1. 
 
 Sehen Sie sich das Bild an und schreiben Sie die Zutaten für diesen Kuchen.  
 

 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aufgabe 2.  

 

Welche Schritte werden beim Kuchenbacken gemacht? Nummerieren Sie. Steichen 
Sie das Falsche weg.  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pflaumen hacken, entkernen, waschen, halbieren. 

 Das Backblech einfetten.  

Den Kuchen 30 Minuten backen.  

Den Teig  in Viertel schneiden.  

 Die Zutaten verrühren.  

Mit Zucker bestreuen.  

Den Backofen vorheizen.  

Die Pflaumen auf den Teig legen.   

Pflaumenkuchen Rezept 
Zutaten 

 

400 g  Mehl 

250 g  Margarine 

250 g  Quark 

100 g  Zucker 

1 Prise  Salz 

3 TL   Backpulver 

1 Pck.  Vanillezucker 

1 kl.Flasche   Bittermandelöl 

1 1/2 kg  Pflaumen 

    Fett für das Blech 

 n. B.  Zucker (auch grober) zum Bestreuen 

 

Zubereitung 

 

Arbeitszeit: ca. 30 Min.  / Schwierigkeitsgrad: normal  

  

Die ersten acht Zutaten zu einem glatten Teig verrühren. 

Ein Kuchenblech einfetten und den Teig gleichmäßig darauf verteilen.  

Die Pflaumen waschen, entsteinen und in Viertel geschnitten auf den Teig legen.  

Im vorgeheizten Backofen bei 200°C ca. 25-30 Minuten backen. 

Anschließend mit Zucker (ruhig auch grober Zucker) bestreuen.  

Geht schnell und schmeckt einfach gigantisch. 

http://www.google.lt/imgres?q=une+recette&um=1&hl=lt&biw=1600&bih=745&tbm=isch&tbnid=Td0jHoAlnZ9yeM:&imgrefurl=http://gabfle.blogspot.com/2010/11/document-audio-pour-le-niveau-b1-masa.html&docid=1QPNc6MnO6mB_M&imgurl=http://2.bp.blogspot.com/_nMABWzrkd2o/TNgXjYQyHUI/AAAAAAAAAqY/Hl4quCSG4h4/s1600/CuisinierGros.jpg&w=362&h=470&ei=fgF3UPOgLKKk4gTF4IHACQ&zoom=1&iact=hc&vpx=819&vpy=193&dur=896&hovh=256&hovw=197&tx=102&ty=156&sig=111479178528129585523&page=1&tbnh=122&tbnw=94&start=0&ndsp=38&ved=1t:429,r:24,s:0,i:139


Aufgabe 3.   

 

Beantworten Sie die Fragen.  

 

Was wird gewaschen, geschnitten ... ?  

1. Was wird eingefettet? 

2. Was wird auf das Blech gelegt? 

3. Was wird zu einem glatten Teig verrührt? 

4. Was wird in Viertel geschnitten? 

5. Was wird auf den Teig gelegt? 

6. Was wird vorgeheizt? 

7. Wie lange wird der Kuchen gebacken? 

8. Was wird mit Zucker bestreut? 

9. Wie schmeckt der Pflaumenkuchen? 
 

das Backblech 

das Backpulver 

der Backofen 

die Margarine 

das Mehl 

die Pflaumen 

der Pflaumenkuchen 

das Salz 

der Quark 

der Teig 

der Vanillezucker 

der Zucker 


